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3Champagne ! Les bulles de la fête

Champagne ! 
Les bulles de la fête

« Champagne ! » Le mot à lui seul est un appel à la fête. Sabrer une bou-
teille et déguster ce breuvage doré du bout des lèvres dans une coupe 
ou une flûte est aussi bien un plaisir gustatif qu’un marqueur social.

Et pourtant, les bulles n’ont pas toujours été recherchées par les 
viticulteurs, bien au contraire ! La mode du vin effervescent n’est 
apparue qu’au XVIIIe siècle et le champagne a été maîtrisé et amélioré 
au gré des perfectionnements apportés par différentes générations de 
Champenois. De la vigne champenoise au champagne, découvrons 
ensemble la pétillante histoire du « vin béni des dieux ».

Séverin Roesen, Fruits et champagne (1852). 
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Les Champenois mettent la main à la vigne

Aux origines du champagne, creusons la terre de sa région natale, 
entre l’Île-de-France et la Lorraine. La région champenoise dispose 
d’un sous-sol calcaire qui favorise le drainage des sols. La craie est très 
poreuse et se compose de squelettes de micro-organismes marins et 
fossiles de mollusques de l’ère secondaire. Le sol constitue un réser-
voir d’eau qui assure aux plantes une alimentation suffisante, même 
lors des étés les plus secs, ce qui confère aux vins de Champagne leur 
minéralité particulière.

La Champagne a un climat continental, qui lui assure un ensoleil-
lement favorable l’été ; mais aussi océanique, qui lui permet de béné-
ficier d’un apport d’eau régulier.

Le territoire de la Champagne 
au XVIIIe s. avec les communes 
et départements actuels. 

https://www.herodote.net/_Un_chant_plein_de_lumiere_et_de_fraternite_-synthese-1794-549.php
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Si la nature est clémente, les risques 
climatiques sont bien réels, comme par-
tout, les gelées d’hiver et les orages d’été 
peuvent ruiner les récoltes.

Des archéologues ont retrouvé à 
Sézanne des feuilles de vigne fossiles dans 
des tufs du tertiaire, ce qui témoigne de la 
présence de la vigne à l’état sauvage depuis 
des millions d’années. Mais qui dit vigne 
ne dit pas encore viticulture. Les colons 
grecs de Marseille importent la culture de 
la vigne en Gaule méridionale au début 
du XIe siècle av. J.-C., mais il faut attendre 
le IIIe siècle de notre ère pour voir émerger 
les premiers vignobles de  Bourgogne  et 
de Moselle. De là, la vigne gagne la par-
tie septentrionale de la Gaule, et donc la 
Champagne, à la fin du IVe siècle.

Vignoble de Provins au xvIIIe s., gravure de Chastillon.

Feuille fossilisée de Vitis Sezannensis. 

En agrandissement, une feuille fossilisée, 
Épernay, musée du vin et du champagne.

https://www.herodote.net/Le_duche_qui_voulait_etre_Empire-synthese-463-346.php
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Au Ve siècle, dans l’Empire romain finissant, la vigne et le vin sont 
l’affaire des domaines religieux. C’est dès le baptême de Clovis qu’on 
trouve l’origine du vin dans le sacre des rois. Saint Remi, évêque 
de Reims, baptise le roi des Francs le jour de Noël 496 (la date est 
incertaine). « Le roi Louis III se mit en marche contre Gondebaud et 
son frère Gondé Gisèle. Après avoir reçu la bénédiction de saint 
Remi qui lui prédit la victoire, il reçut, parmi les instructions que lui 
donna l’évêque, la recommandation de combattre les ennemis tant 
que le vin béni qu’il lui avait donné suffirait à son usage journa-
lier » raconte Flodoard dans son Histoire de l’Église de Reims.

Ce pavage de mosaïques du début du IIIe siècle de Saint-Romain-en-Gal (Rhône),  
reproduit une scène de foulage du raisin dans une cuve.

Le baptême de Clovis par Saint Rémi, évêque de Reims, Ixe siècle. 

https://www.herodote.net/Le_barbare_qui_enfanta_l_Occident-synthese-1890-428.php
https://www.herodote.net/La_ville_des_sacres_-synthese-603-380.php
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La viticulture princière, ecclésiastique et monastique se développe 
à partir du VIIe siècle. L’évêque de Reims est propriétaire de vignes à 
Épernay et Hautvillers et les domaines viticoles se multiplient en 
Champagne. Principalement dans les  couvents, de plus en plus 
nombreux, qui produisent du vin pour la messe, mais aussi pour leur 
consommation personnelle et celle des princes et seigneurs qui leur 
rendent visite. Les Champenois produisent alors des vins blancs et 
rouges dits « tranquilles », sans bulles donc.

À l’approche de l’an mil, les troubles se mul-
tiplient. Avec les incursions barbares, la Cham-
pagne est en proie aux incendies des Hon-
grois en 937 et fait face à des épidémies et à la 
famine. La région entre dans le domaine royal 
en 1284 avec le mariage de Jeanne de Cham-
pagne et Philippe le Bel, mais elle garde une 
certaine autonomie, étant sous la tutelle admi-
nistrative des comtes de Champagne. Il faut 
attendre 1361 pour qu’elle soit réunie à la cou-
ronne de France.

Saint Remi bénit un tonneau et en fait jaillir le vin, cathédrale de Reims.

Le vallus ou « moissonneuse 
des Trévires », bloc calcaire 
ancêtre de la moissonneuse 

mécanique, inventé par 
les Gaulois il y a 2 000 ans, 

Montauban-Buzenol (Belgique).

https://www.herodote.net/monastere_abbaye_couvent-mot-5.php
https://www.herodote.net/Un_roi_administrateur-synthese-91-136.php
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Au même moment, la Champagne doit faire face aux troubles 
de la guerre de Cent Ans, à l’arrivée des Armagnacs, puis aux raids 
anglais du régent Jean de Lancastre. Mais ce n’est pas dans le vin que 
les Champenois noient leur chagrin car, jusqu’au XVe siècle, la bois-
son ordinaire reste l’antique cervoise des Gallo-Romains.

Dès son origine, le vin est un produit de luxe dont profitent la 
noblesse et le clergé, ainsi que la bourgeoisie qui s’enrichit dans la 
fabrication et le commerce des draps. Le royaume de France soigne 
ses exportations. Ce sont les courtiers en vins, nommés par les pré-
vôts et échevins des villes, qui s’occupent des transactions.

Les vins sont acheminés par voie fluviale, principal moyen de 
communication de l’époque, vers Paris, Rouen ; puis, à partir du 
XIIe siècle, par la mer, vers la Flandre, la Hollande, l’Angleterre, le 
Portugal et l’Espagne. Châlons et Reims dominent le commerce 
des vins de Champagne. Au XIVe  siècle, Châlons se voit détrônée 

Suzanne Tourte, Vendanges en Champagne (1953). 

https://www.herodote.net/La_guerre_de_Cent_Ans-synthese-109-45.php
https://www.herodote.net/En_vacances_chez_nos_ancetres_les_Gallo_Romains-synthese-2780-378.php
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par Reims qui occupe une place prépondérante dans le commerce 
des vins de sa région et de celle d’Épernay.

Les vins de Champagne sont appréciés à l’étranger et concur-
rencent les vins de Beaune et de Paris à la cour des rois de France. Le 
prix du vin de Reims dépasse celui du vin de Bourgogne en 1559, 
lors du sacre de François II. À partir du sacre d’Henri III en 1575, le 
vin de Champagne est toujours le vin du sacre.

La guerre de Cent Ans terminée, les Champenois restaurent les 
vignes endommagées et abandonnées, et en plantent de nouvelles. 
Mais dès le siècle suivant, les guerres de religion et la peste font de 
nouveaux ravages. Si le vignoble souffre, les vignerons continuent à 
produire et à vendre du vin.

En 1598 sont signés l’édit de Nantes et le traité de Vervins qui 
mettent respectivement fin aux guerres de Religion et à la guerre 
franco-espagnole. Henri IV fait son entrée à Reims en 1606 et fête sa 
victoire avec du vin d’Aÿ. Dès ce moment-là, même lorsqu’on connaît 
la provenance du vin, on parle souvent de « vin de Champagne ».

Carte postale ancienne du vignoble d’Aÿ, Cité du champagne (Aÿ).

https://www.herodote.net/Le_dernier_des_Valois-synthese-508-3.php
https://www.herodote.net/histoire/evenement.php?jour=15980430&ID_dossier=25
https://www.herodote.net/almanach-ID-848.php
https://www.herodote.net/Le_roi_6_fois_converti-synthese-258-253.php
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